
VORSPEISEN 

 

 

Italienischer Vorspeisenteller mit Carpaccio, Vitello tonnato,   € 16,60 

Tomaten Mozzarella, Honigmelone mit Parmaschinken, 

Scampi mit Knoblauch-Basilikumcreme 

    

Avocadofächer, gegrillte Scampi, Salatbouquet     € 15,50 

 

Frische Champignons gebacken, mit Remouladensauce    € 11,50 

 

SUPPEN 

 

Tafelspitzbrühe mit Pfannkuchen       €  6,90 

 

Karotten-Ingwercremesuppe mit Croutons      €  8,90 

     

     

 

SALAT  

Winterlicher Salat mit Wasabidressing, Filet vom Lachs, Scampi,   € 24,50 

gebratenen Austernpilzen,  Knoblauchbaguette 

 

 

 

 

 



TAGESKARTE   

          

Ofenfrischer Krustenbraten von der Schulter     € 17,80 

mit Kartoffelknödel und Salat 

 

Wiener Backhendl mit Preiselbeeren,      € 19,90 

Kartoffel-Gurkensalat 

 

Hirschkalbsgulasch mit Wacholdersauce,      € 22,90 

gefüllter Birne, Wirsing und hausgemachten Spätzle 

  

Rindsroulade mit Rotweinsauce,        € 22,90 

Kartoffelpüree und Salat 

      

Schweinefilet mit Steinpilzen in Rahm,      € 23,80 

Gemüse und hausgemachtem Kartoffelrösti 

 

Zwiebelrostbraten von der Ochsenlende      € 28,90 

rosa gegrillt, mit Röstkartoffeln und Salat 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken       € 26,90 

mit Preiselbeeren,  Röstkartoffeln und Salat 

 

Ravioli mit Spinat und Ricotta gefüllt, Trüffelsauce,     € 18,50 

gebratenem Gemüse und Parmesan 

 

 



 

 

 

FRISCHE FISCHE, KRUSTENTIERE 

   

Gegrilltes Filet vom Saibling mit Petersilie-Zitronenbutter,    € 28,50 

Salzkartoffeln und Salat 

 

Gegrilltes Filet vom Lachs mit Rieslingsauce,     € 28,50 

mediterranem Gemüse und Tagliatelle 

 

Filet vom Skrei auf Meerrettichsauce      € 29,50 

mit RoteBeteChips und Kartoffelstampf 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



       

 

    DESSERT 

 

 

Weisse und braune Schokoladenmousse      € 12,50 

auf Cappuccinosauce und Früchte 

 

Nougatknödel          € 11,90 

  

Apfelkücherl mit Zimtsauce und Vanilleeis      €  9,50 

 

Bayerische Creme mit Himbeersauce      €  8,90 

 

Crème brûlée mit Früchten        €  9,80 

 

     

 

          

 


